
２時間飲み放題プラン

お得な秋の宴会プラン 会  席
プラン
¥4,000
（税・サ込み）

※写真はすべてイメージです。

肉料理

デザート魚料理

和 食
コース

中 華
コース

洋 食
コース菊と木の子の

お浸し

鮭マリネ カニ真丈

サーモンのムニエル
ポルチーニクリーム

鮭の清蒸し
木の子オイルかけ 秋刀魚のトマトロール 豚肉の味噌漬け焼き 季節のフルーツ

栗のミルクレープ

ローストポーク
トマトソース

さつま芋の
ロールケーキ

豚ロースと栗の
黒胡椒炒め

チャーハン

カニと大根のスープ

カブと海老の煮込み

鶏もも肉の北京ダック風

ライ麦パンと
チーズパン

カボチャの
クリームスープ

ナスのボロネーゼ
チーズ焼き

生サラミのサラダ鮭いくらご飯 いも煮

お造り三点盛り

7品

¥4,000
（税・サ込み）
7品

¥4,000
（税・サ込み）
11品

(１品お選びください )

(１品お選びください )

(１品お選びください )

☎0235
24-7611

食と天然温泉が自慢のシティホテル

サービス料込み

盛込み
プラン

ブッフェ
プラン

・お刺身盛り合わせ ・鰻のバラちらし寿司・季節の焼き物・いも煮
・油淋鶏・海老チリ・肉団子と木の子の煮込み・オードブルサラダ
・ローストポーク・MIXピザ・デザート盛り合わせ

・お造り２点盛り 　・スモークサーモンのマリネ　
・具だくさんのタルタルソースのチキン南蛮
・海老ロールキャベツ甘酢あんかけ
・豚ロースと木の子のオイスター炒め
・山菜そば　・3種のミニシュークリーム

和・洋・中のコースをきめて、肉・魚・デザートからお好きなもの各１点お選びください。

2024


